
Client: ………………………...          Date livraison: …………………

Adresse livraison  : …………………………............... Heure souhaitée: …………………

Tél portable : ……………………….. Liaison Chaude: OUI*         NON

Eau 0,5l 

Pain

Si box individuelle froide Prénom : ………………………... Couvert

Quantités

Quantités

Quantités

* ATTENTION LIAISON CHAUDE 2€ ht SUPP PAR PERSONNE

Entité Facturation: ………………………... 

Fromage Blanc

Salade de Fruits de Saison

Crumble Noisette, Pomme et Banane

Verrine Citron Noisette "Pâtisserie Grangé"

Pomme au Four Caramel Beurre Salé

Brownie

Fromage de Pays 

Riz au Lait Fleur d'Oranger et Pistache

Linguines aux Champignons et Crème à l'Ail

Biryani de Légumes d'hiver

Les Desserts :

BON DE COMMANDE LPC**
Menu du 16 Janvier au 4 Février

** Toutes les commandes doivent être passées 48 heures à l'avance (ex: livraison pour le lundi commande, le jeudi 

avant 12h)

Pour les commandes de plus de 50 pers délais de 72 heures avant (contacter au 06-20-62-66-33 pour 

disponibilité)

Les Entrées :

Salade de Crudités du marché

Cake Champignons, Chorizo et Féta

Soupe de Lentilles, Lait de Coco et Epices douces

Méli-Mélo de Légumes Racines Râpés

Tarte Endives, Chèvre et Noix

Assiette de Charcuterie

Les Plats Principaux :

Poulet Tandoori, Polenta Crémeuse et Carottes Snackées

Boulette de Bœuf Raz el Hanout, Tombée de Choux et Boulgour

Porc à l'Orange et Romarin, Pomme de Terre Grenailles aux Oignons confits

Parmentier de Poisson Blanc et Fondue de Poireaux


