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' Menu du 2 au 28 Février 2026

Client: Date livraison:
Adresse livraison : Heure souhaitée:
Tél portable : Liaison Chaude: our-[] NoN []
Entité Facturation: Eau 0,51 |:|
Pain |:|
Si box individuelle froide Prénom : Couvert Ol
Les Entrées : Quantités
Salade de Crudités du marché
Cake Thon et Tomates Confites
Taboulé Crevettes et Pamplemousse
Velouté Epinard, Fromage Ail et Fines Herbes
Tarte Carottes et Curry Jaune
Assiette de Charcuterie
Les Plats Principaux : Quantités
Beeuf au Poivre deMadagascar, Gratin de Patate Douce
Tartiflette Pomme de Terre et Endives
Sauté de Porc aux Olives et Chorizo, Carottes et Torti
Poisson de Jour Créeme Ciboulette, Choux Fleur Persillé et Riz Noir
Quinoa aux Légumes de Saison
Penne a la Créme de Chévre, Dés de Butternut et Noix
Poké Poulet Tandorri// Carottes// Ananas // Chiogga // Choux Fleur // Riz
Les Desserts : Quantités
Crépes Caramel Beurre Salé
0
Crumble Banane, Pomme et Chocolat
Moelleux Citron et Pavot
Brownie
Fromage de Pays
Fromage Blanc
Compote Pomme Vanille

Signature Client :

* ATTENTION LIAISON CHAUDE 2€ ht SUPP PAR PERSONNE

** Toutes les commandes doivent étre passées 48 heures a I'avance (ex: livraison pour le lundi commande, le jeudi
avant 12h)

Pour les commandes de plus de 50 pers délais de 72 heures avant (contacter au 06-20-62-66-33 pour

disponibilité)

1€ ht / pers de frais de livraison sera appliqué en dessous de 10 pers
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