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Poisson du Jour Beurre Blanc, Carottes Snackées et Riz Noir de Camargues

Menu du 2 au 28 Avril 2024
Pour passer commande : contact@lpc-traiteur.fr

Les Entrées :

Salade de Crudités du marché

Assiette de Charcuterie

Les Plats Principaux :

Tajine d'Agneau aux Fruits Secs et Boulgour

Macaroni Poulet Crème de Parmesan et Champignons

Boudin Noir, Ecrasé de Pomme de Terre et Pomme Fruit

Salade de Choux Blanc à la Japonaise

Crème de Patate Douce, Lait de Coco et Panais

Tarte Epinard et Chèvre

Salade de Fruits de Saison

Toutes commandes doivent être passées via le Bon de Commande ci-joint uniquement

Verrine Mousse Chocolat "Pâtisserie Grangé"

Crème dessert Chocolat Maison

Fromage Blanc Granola et Coulis de Fruits Rouge

Brownie

Fromage de Pays 

Fromage Blanc

Céréales à la Mexicaine

Les Desserts :

Gâteau à l'Orange Caramélisée

Endives au Jambon Gratinées
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